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SUS “ SECRETARIA MUNICIPAL DE SAUDE
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ROTEIRO DE AUTO- INSPECAO E INSPESAO SANITARIA PARA
MINIMERCADOS, MERCADOS, SUPERMERCADOS, HIPERMERCADOS E AFINS.

1. IDENTIFICACAO DO ESTABELECIMENTO

Razao Social:

Nome Fantasia:

CNPJ:

Endereco:

Bairro:

Municipio: Rio Bananal /ES CEP:29920-000

Fone fixo: Celular:
E-mail:

Representante Legal: CPF:

Motivo da Inspecéao:
() Solicitacdo de licenca sanitaria inicial ( ) Renovacao de licenca sanitaria
() Outros/Especificar:

Legenda:

NA — NAO SE APLICA

| - IMPRESCINDIVEL

Considera-se item IMPRESCINDIVEL aquele que atende as Boas Préticas, que pode
influir em grau critico na qualidade ou seguranca dos produtos e processos. A
auséncia do cumprimento destes itens é passivel de interdicdo da atividade e/ou
estabelecimento.

N - NECESSARIO

Considera-se item NECESSARIO aquele que atende as Boas Praticas, que pode
influir em grau menos critico na qualidade ou seguranca dos produtos e processos.

2. ROTEIRO
Classifi AREA EXTERNA SIM NAO NA | Enquadrament
cacao o Legal
N Area externa livre de focos de insalubridade, Item 4.1.7 da
lixo, objetos em desuso, pragas e animais. RDC
ANVISA N°
216/04.
Obs.:
Classifi AGUA SIM | NAO | NA | Enquadramento
cacao Legal
N Agua utilizada de abastecimento publico. Art. 45 da Lei Fed.
11.445/07 e Iltem
4.4.1 da RDC
ANVISA N° 216/04.

Enderec¢o: Rua Jodo Cipriano, n.° 461, S&o Sebastido, CEP 29920-000, Rio Bananal-ES
E-mail: visariobananal@gmail.com
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N Se utilizada solugdo alternativa, ha o registro Item 4.4.1 da
da potabilidade atestada semestralmente RDC
mediante laudos laboratoriais. ANVISA N°

216/04.

N Gelo para utilizagdo em alimentos fabricado a Item 4.4.2 da

partir de agua potavel. RDC
ANVISA N°
216/04.
N Reservatério com superficie lisa, sem Item 4.4.4 da
rachaduras e com tampa integra. RDC
ANVISA N°
216/04.
Obs.:
Classifi RESIDUOS SIM | NAO | NA | Enquadramento
cacao Legal

N Recipientes para coleta de residuos de facil Item 4.5.1 da
higienizacdo e transporte, identificados, RDC
tampados e limpos. ANVISA N°

216/04.

N Recipientes para coleta de residuos das areas ANVISA N°
de preparacdo e armazenamento dotados de 216/04.
tampas acionadas sem contato manual.

Obs.:
Classifi CONTROLE INTEGRADO DE PRAGAS E SIM NAO NA | Enquadramento
cacao VETORES Legal

N Aberturas das areas de armazenamento e Item 4.1.4 da
manipulacdo possuem telas milimétricas, RDC
inclusive no sistema de exaustao. ANVISA N°

216/04.

N Ralos e grelhas sifonados, dotados de Item 4.1.5 da

dispositivos que permitam seu fechamento. RDC
ANVISA N°
216/04.

N Portas ajustadas aos batentes e com Item 4.1.4 da

fechamento automatico. RDC
ANVISA N°
216/04.

N Auséncia de vetores e pragas urbanas e/ou Item 4.3.1 da

indicios. RDC
ANVISA N°
216/04.

N Controle quimico é realizado por empresa Item 4.3.2 da

especializada, licenciada. RDC

Enderec¢o: Rua Jodo Cipriano, n.° 461, S&o Sebastido, CEP 29920-000, Rio Bananal-ES
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ANVISA N°
216/04.
Obs.:
Classifi | SANITARIOS E  VESTIARIOS DOS| SIM | NAO | NA | Enquadramento
cacdo | FUNCIONARIOS Legal
N Instalacdes sanitarias sem comunicacao direta Item 4.1.12 da
com é&reas de producdo- manipulagdo - RDC
Armazenamento de alimentos. ANVISA N°
216/04.
N Apresentam piso, paredes e teto de material Item 4.1.3 da
liso, resistente e impermeavel em bom estado RDC
de conservacao e higiene. ANVISA N°
216/04.
N Possuem pia, sabonete liquido antisséptico ou Item 4.1.13 da
sabonete  liquido inodoro e  produto RDC
antisséptico e toalha de papel néo reciclado ou ANVISA N°
outro método de secagem que nao permita a 216/04.
recontaminacdo das maos.
N Armarios individuais para guarda de pertences NR 32
de funcionarios.
N Possuem lixeiras com tampas e acionados Item 4.1.13 da
sem contato manual. RDC
ANVISA N°
216/04.
Obs.:
Classific | SANITARIOS DESTINADOS AO PUBLICO | SIM | NAO | NA | Enquadramento
acao Legal
N Apresentam piso, paredes e teto de material Item 4.1.3 da
liso, resistente e impermeavel, em bom RDC
estado de conservacgéao e higiene. ANVISA N°
216/04.
N Possui pia, sabdo liquido, toalha de papel ou Item 4.1.13 da
outro método para secagem de maos. RDC
ANVISA N°
216/04.
N Possuem lixeiras com tampas e acionadas Item 4.1.13 da
sem contato manual. RDC
ANVISA N°
216/04.
Classific INSTALACOES E EDIFICACOES SIM | NAO | NA | Enquadramento
acao Legal
INF DE - Depésito.
PA — Padaria.
AFV - Area Frac. de Vegetais.

Enderec¢o: Rua Jodo Cipriano, n.° 461, S&o Sebastido, CEP 29920-000, Rio Bananal-ES
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AMQ - Area de Man. de Queijos.
LQ- Lanchonete/Quiosques.
N Apresentam piso, paredes e teto de material tem 4.1.3 da
liso, resistente e impermeavel em bom RDC
estado de conservagao e higiene. ANVISA N°
216/04.
N lluminagdo  suficiente com  luminarias Item 4.1.8 da
protegidas contra queda e explosdo, em RDC
adequado estado de conservacao e higiene. ANVISA N°
216/04.
N InstalagBes elétricas embutidas ou protegidas Item 4.1.9 da
em tubulacfes externas e integras. RDC
ANVISA N°
216/04.
N Ambiente livre de fungos, gases, fumaga, Item 4.1.10 da
pos, particulas em suspensédo, condensacao RDC
de vapores dentre outro que possam ANVISA N°
comprometer a qualidade higiénico-sanitaria 216/04.
do alimento. O fluxo de ar nao incide
diretamente sobre os alimentos.
N E realizada manutencdo programada e Item 4.1.16 da
periodica dos equipamentos e utensilios e RDC
calibragao dos instrumentos ou ANVISA N°
equipamentos de medi¢do, mantendo registro 216/04.
da realizacdo dessas operacgoes.
O fracionamento de queijos é realizado em RDC N° 259/02,
instalacao propria. Instrucao
Normativa N°16
de 2017
N O fracionamento de frutas, legumes e Instrucao
verduras é realizado em instalacao proépria. Normativa N°16
de 2017
Obs.:
Classifi | RECEBIMENTOS DE PRODUTOS SIM NAO NA | Enquadramento
cacao Legal
N Recepcao das matérias-primas, ingredientes e RDC ANVISA N°
embalagens em area protegida e limpa. 216/04.
N Presenca de termémetro calibrado RDC ANVISA N°
216/04.
Obs.:
Classifi | DEPOSITO DE PRODUTOS SIM NAO | NA | Enquadramento
cacéo Legal
N Local organizado, limpo e arejado. Produtos Instrucao
sobre prateleiras ou estrados separados por Normativa N°16
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categorias, longe do piso, paredes e do forro, de 2017
mantendo espaco entre as pilhas para
ventilagéo e limpeza.

N Produtos armazenados e expostos conforme Instrucao
recomendacdo do fabricante no rotulo, e/ou Normativa N°16
para alimentos refrigerados de 0 a 8° C e de 2017
congelados de -10 a -18°C.

N Saneantes, cosmeéticos e outros produtos Instrucao
armazenados separadamente dos alimentos e Normativa N°16
embalagens. de 2017

N Embalagens primérias dos produtos integras. Instrucéo

Normativa N°16
de 2017

N Produtos destinados a devolucdo ou descarte Instrucdo
armazenados separadamente em local Normativa N°16
apropriado e identificados. de 2017

Obs.:

Classifi | REFRIGERADOR - FREEZER - BALCAO | SIM NAO NA | Enquadramento

cacdo | FRIGORIFICO — CAMARAS FRIGORIFICAS Legal
INF A — Hortifrati.

B — Laticinios.
C — Frios.
D - Panificados.
E — Aves.
F — Carnes.
G — Sorvetes.

N Possui camaras frigorificas para os géneros Instrucao
alimenticios de facil deterioragéo. Normativa N°16

de 2017

N lluminagdo  suficiente com luminérias Item 4.1.8 da
protegidas contra queda acidental e explosao, RDC
em adequado estado de conservacdo e ANVISA N°
higiene. 216/04.

N Paletes, estrados e prateleiras de material liso, RDC ANVISA N°
resistente, impermeavel e lavavel. 216/04. Instrucao

Normativa N°16
de 2017

N Refrigerador e freezer em bom estado de RDC ANVISA N°

conservagao, limpos e organizados. 216/04. Instrucao
Normativa N°16
de 2017

N Planilhas de registros de temperatura RDC ANVISA N°

assinadas e datadas. 216/04. Instrucao
Normativa N°16
de 2017
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manipulados, preparados ou descongelados no
estabelecimento devem ser observados as
temperaturas e prazos de validade a seguir:

Obs.:
Classifi | ARMAZENAMENTO/MANIPULACAO DE | SIM NAO | NA | Enquadramento
cacao | ALIMENTOS Legal
(CARNES/AVES/PEIXES/FRIOS)

N As temperaturas de armazenamento de RDC ANVISA N°
produtos sob congelamento e sob refrigeracéo 216/04. Instrucao
obedecem as recomendacdes dos fabricantes Normativa N°16
indicadas nos rotulos. de 2017

Na auséncia dessas informacdes, para os alimentos | SIM NAO NA | RDC ANVISA N°

216/04. Instrucao
Normativa N°16
de 2017

I | - Produtos Congelados:

a) entre -5°C (cinco graus Celsius negativos) e
0°C (zero grau Celsius), com prazo de
validade de até 10 (dez) dias;

b) entre -10°C (dez graus Celsius negativos) e
-6°C (seis graus Celsius negativos), com prazo
de validade de até 20 (vinte) dias;

c) entre -18°C (dezoito graus Celsius
negativos) e -11°C (onze graus Celsius
negativos), com prazo de validade de até 30
(trinta) dias;

d) inferior a -18°C (dezoito graus Celsius
negativos), com prazo de validade de até 90
(noventa) dias.

RDC ANVISA N°
216/04. Instrucao
Normativa N°16
de 2017

Il - Produtos Resfriados:

a) pescados e seus produtos manipulados
crus até 2°C (dois graus Celsius), com prazo
de validade de até 03 (trés) dias;

b) pescados po6s-coccdo até 2°C (dois graus
Celsius), com prazo de validade de 01 (um)
dia;

c¢) alimentos pds-coccéo, exceto pescados, até

4°C (quatro graus Celsius), com prazo de
validade de até 03 (trés) dias;

d) carnes bovina e suina, aves entre outras, e
seus produtos manipulados crus até 4°C
(quatro graus Celsius), com prazo de validade

RDC ANVISA N°
216/04. Instrucao
Normativa N°16
de 2017
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de até 03 (trés) dias;

e) espetos mistos, bife a rolé, carnes
empanadas cruas e preparagbes com carne
moida até 4°C (quatro graus Celsius), com
prazo de validade de até 02 (dois) dias;

f) embutidos fatiados, picados ou moidos até
4°C (quatro graus Celsius), com prazo de
validade de até 03 (trés) dias;

Os produtos séo preparados ou fracionados e
embalados na presenca do consumidor e
contem no minimo, as seguintes informacdes
na rotulagem: nome do produto, quantidade,
ingredientes e validade.

RDC ANVISA N°
216/04. Instrucao
Normativa N°16
de 2017

Pescados frescos (inteiros, com ou sem
visceras) sao expostos a temperatura maxima
de 4°C (quatro graus Celsius),
preferencialmente até 2,5°C (dois e meio graus
Celsius) com, no minimo, 70% (setenta por
cento) da superficie submersa em gelo
produzido com agua potavel,

RDC ANVISA N°

216/04. Instrucao

Normativa N°16
de 2017

Pescados resfriados sdo expostos a
temperaturas entre 0°C (zero graus Celsius) e
3°C (trés graus Celsius).

RDC ANVISA N°
216/04. Instrucao
Normativa N°16
de 2017

Caso os pescados tenham sido submetidos a
prévio descongelamento, consta o aviso por
escrito no local de exposicdo a venda, de
forma destacada: "Produto descongelado,
nao recongelar";

RDC ANVISA N°
216/04. Instrucao
Normativa N°16
de 2017

Pescados secos e salgados/secos
comercializados nas mesmas condicbes em
gue foram recebidos do fabricante ou somente
fracionados sdo expostos a venda em
temperatura  ambiente, caso inexista
recomendacdo divergente por parte do
fabricante e desde que livres da possibilidade
de contato com pragas e ou sujidades;

RDC ANVISA N°
216/04. Instrucao
Normativa N°16
de 2017

Pescados secos e salgados/secos
manipulados na auséncia do consumidor no
estabelecimento  comercial (em  posta,
filetados, desfiados) sdo expostos a venda
embalados, identificados e em temperatura
maxima de 4°C (quatro graus Celsius).

RDC ANVISA N°
216/04. Instrucao
Normativa N°16
de 2017
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A carne exposta a venda com manipulacdo prévia

produzir carne conservada pela salga, conhecida
como carne de sol, quando:

fora da presenca do consumidor deve ser realizada | SIM NAO | NA | RDC ANVISA N°
quando: 216/04. Instrucao
Normativa N°16
de 2017
| - Estiver em perfeitas condicbes de RDC ANVISA N°
conservacdo e apresentar caracteristicas 216/04. Instrucao
organolépticas proprias; Normativa N°16
. . de 2017
Il - For produzida e embalada em ambiente
climatizado;
Il - For imediatamente embalada apds a
moagem e sua massa ndo ultrapassar 10 cm
de espessura;
IV - A rotulagem contiver, no minimo, as
informacdes sobre espécie do animal, tipo de
carne, data da moagem, condicbes de
conservacao e prazo para consumo;
V - For armazenada e exposta a venda em
temperatura de até 8°C (oito graus Celsius);
VI - For comercializada no mesmo dia da
moagem;
A moagem e a embalagem sé&o realizadas por | SIM NAO NA | RDC ANVISA N°
funcionéario usando uniforme de cor clara, constituido 216/04. Instrucao
de: Normativa N°16
de 2017
I a) Jaleco; RDC ANVISA N°
~ : 216/04. Instrucao
b) bGlor.ro ou outra protecdo cobrindo todo o Normativa N°16
cabelo, de 2017
c¢) Avental impermeével sobre o jaleco;
d) Calgcados fechados;
A maquina de moer carne é desmontada e RDC ANVISA N°
lavada no encerramento das atividades do dia, 216/04. Instrucao
de modo que se apresente rigorosamente Normativa N°16
limpa e seca no inicio dos trabalhos do dia de 2017
seguinte, devendo permanecer protegida de
insetos e sujidades.
Os estabelecimentos comerciais somente poderdo | SIM NAO NA | RDC ANVISA N°

216/04. Instrucao
Normativa N°16
de 2017

N | Utlizam matéria-prima inspecionada, em

RDC ANVISA N°
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perfeitas condicbes de conservagdo e com 216/04. Instrucao
caracteristicas organolépticas proprias. Normativa N°16
de 2017

N Mantiverem a disposicdo da fiscalizacdo e RDC ANVISA N°
afixados em local visivel a rotina de 216/04. Instrucao
procedimentos e os fluxos de producéo; Normativa N°16

de 2017

N Os produtos originalmente destinados ao RDC ANVISA N°
comércio, no varejo, embalados por unidade 216/04. Instrucao
ou grupo de unidades para venda direta ao Normativa N°16
consumidor, n&o podem ser fracionados, de 2017
manipulados, retirados das embalagens, ou
submetidos a qualquer procedimento que
altere seu padrao de identidade e qualidade.

N Possui pia exclusiva para higienizacdo das RDC ANVISA N°
maos na area de manipulacdo, em posicoes 216/04. Instrucao
estratégicas em relacao ao fluxo. Normativa N°16

de 2017

N Lavatorios possuem sabonete liquido inodoro RDC ANVISA N°
antisséptico ou sabonete liquido inodoro e 216/04. Instrucao
produto antisséptico, toalha de papel nédo Normativa N°16
reciclado ou outro sistema higiénico e seguro de 2017
de secagem das méos e coletor de papel,
acionado sem contato manual.

N Cartazes orientando a higienizagdo das maos. RDC ANVISA N°

216/04. Instrucao
Normativa N°16
de 2017
N Manipuladores possuem atestado de saude. RDC ANVISA N°
216/04. Instrucao
Normativa N°16
de 2017

N Manipuladores tém asseio pessoal, RDC ANVISA N°
apresentando-se com uniformes compativeis a 216/04. Instrucao
atividade, conservados e limpos. Normativa N°16

de 2017

N Os equipamentos estdo em bom estado de RDC ANVISA N°
conservacdo e funcionamento, limpos e 216/04. Instrucao
organizados. Existe controle de temperatura e Normativa N°16
manutenc¢ao periodica. de 2017

Obs.:
Classifi | AREA DE EXPOSICAO PARA A VENDA SIM NAO | NA | Enquadramento
cacéo Legal

N Area destinada ao comércio varejista de RDC ANVISA N°
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alimentos separada de outras areas com fins 216/04. Instrucao
diferentes do comércio. Normativa N°16
de 2017

N Superficies dos equipamentos, moveis e RDC ANVISA N°

utensilios lisas, impermeaveis e lavaveis. 216/04. Instrucao
Normativa N°16
de 2017

N Produtos embalados na auséncia do RDC ANVISA N°

consumidor apresentam as informacgdes: Lista 259/2002.
de ingredientes,
Conteudos liquidos, ldentificagdo da origem,
nome ou razdo social e endereco do
importador, no caso de alimentos importados,
Identificacdo do lote, prazo de validade,
Instrucdes sobre o preparo e uso do alimento,
guando necessario.

N Auséncia de comercializacdo de alimentos em RDC ANVISA N°
embalagens rasgadas, furadas, amassadas, 216/04. Instrucao
bem como aquelas que apresentem sujidades Normativa N°16
gue possam alterar a qualidade e integridade de 2017
do produto.

Classifi | DOCUMENTACAO E REGISTRO SIM NAO | NA | Enquadramento
cacao Legal

N Manual de Boas Praticas e de Procedimentos Item 4.11.1 da
Operacionais Padronizados acessiveis aos RDC
funcionarios envolvidos e disponiveis a ANVISA N°
autoridade sanitaria, quando requerido. 216/04.

N Possui e cumpre os Procedimentos Item 4.11.4 da
Operacionais Padronizados (POP) sobre: RDC
a) Higienizacédo de instalacdes, equipamentos ANVISA N°
e moveis; 216/04.

b) Controle integrado de vetores e pragas
urbanas;

c¢) Higienizacao do reservatorio;

d) Higiene e saude dos manipuladores.

N Responsavel pelas atividades de manipulacdo Item 4.12.2 da
dos alimentos comprovadamente submetidas RDC
a curso de capacitacdo, abordando, no ANVISA N°
minimo, os temas: 216/04.

a) Contaminantes alimentares;

b) Doencas transmitidas por alimentos;
¢) Manipulagéo higiénica dos alimentos;
d) Boas Praticas.

N Manipuladores de alimentos capacitados Item 4.6.7 da
periodicamente em higiene pessoal, RDC
manipulagcdo higiénica dos alimentos e ANVISA N°
doencas transmitidas por alimentos. 216/04.
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Capacitacéo comprovada mediante
documentacao.

N Possuem especificacdo dos critérios para Item 4.7.1 da
avaliacdo e selecdo dos fornecedores de RDC
matérias-primas, ingredientes e embalagens. ANVISA N°

216/04.

N Possuem o Comprovante de Execucdo de Item 4.4.4 da
Higienizacdo do Reservatério de Agua RDC
realizado semestralmente (POP ou empresa ANVISA N°
especializada). 216/04.

N Possuem o Comprovante de execucao do Item 4.3.2 da
servico de controle de pragas e registro de RDC
limpeza e filtro de ar-condicionado. ANVISA N°

216/04.
Obs.:

Referéncia legal: - Norma Regulamentadora - NR 32 — Vestiarios/guarda de pertences,
D.0.U. 16 de novembro de 2005; RDC 259 de 20 de setembro de 2002; Instru¢cdo normativa
n° 16, de 23 de maio de 2017; RDC 259/2002;

OBS:

1.— A Autoridade Sanitaria Fiscalizadora, no exercicio de suas atribuicdes,
podera exigir além dos itens relacionados neste roteiro, outros que se fizerem
necessarios para garantia da Saude Publica, bem como os que constam em
normas aplicaveis ao caso;

2.— Este roteiro podera ser revisto, sempre que necessario, de acordo com as
determinacdes da Autoridade Sanitaria Fiscalizadora e por atualizacdo de
legislagbes vigentes.

Apés vistoria realizada pela(s) autoridade(s) sanitaria(s), fica(m) o(s) Senhor(es) notificado(s) a providenciar as a¢des necessarias a
corre¢do das ndo-conformidades apontadas.

Para a concesséo do Alvara Sanitério, o estabelecimento deve manter condi¢@es higiénico- sanitarias e estruturais em conformidade
com a legislagéo vigente e toda a documentaco pertinente ao desenvolvimento de suas atividades vigentes.

NOME LEGIVEL DO RESPONSAVEL: ASSINATURA DO RESPONSAVEL:

OBSERVACOES:

CARIMBO COM ASSINATURA DAS AUTORIDADES DE SAUDE:

DATA E HORA:

Concluséo:
() No momento da inspecdo, o estabelecimento apresentava irregularidades que deverdo ser
corrigidas de acordo com o Termo de ObrigacGes a Cumprir ou Auto-Termo em anexo.

() No momento da inspecéo, o estabelecimento se encontrava em condic¢des fisico-funcionais de
acordo com as normas sanitarias pertinentes.




