SECRETARIA MUNICIPAL DE SAUDE
RIO BANANAL - ESP[RITQ SANTO
VIGILANCIA SANITARIA

]
SUS Al
|

ROTEIRO DE AUTO- INSPECAO E INSPESAO SANITARIA PARA FABRICACAO
DE SORVETES E GELATOS COMESTIVEIS

1. IDENTIFICACAO DO ESTABELECIMENTO

Razéao Social:

Nome Fantasia:

CNPJ:

Endereco:

Bairro:

Municipio: Rio Bananal /ES CEP:29920-000
Fone fixo:

E-mail:

Representante Legal:

Celular:

CPF:

Motivo da Inspecéao:
() Solicitacdo de licenca sanitaria inicial ( ) Renovacao de licenca sanitaria
() Outros/Especificar:

Legenda:

NA — NAO SE APLICA

2. ROTEIRO
Classifi AREA EXTERNA SIM NAO NA | Enquadrament
cacao o Legal
N Area externa livre de focos de insalubridade, ltem 4.1.7 da
lixo, objetos em desuso, pragas e animais. RDC
ANVISA N°
216/04.
Obs.:
Classifi AGUA SIM | NAO | NA | Enquadramento
cacao Legal
N Agua utilizada de abastecimento publico. Art. 45 da Lei
Fed.
11.445/07 e Item
4.4.1 da RDC
ANVISA N°
216/04.
Se utilizada solucado alternativa, ha o registro ltem 441 da
da potabilidade atestada semestralmente RDC ANVISA N°
mediante laudos laboratoriais. 216/04.
I Reservatorio com superficie lisa, sem RDC ANVISA N°
rachaduras e com tampa integra. 216/04.
Obs.:
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Classifi
cacao

EDIFICACAO, I'NSTALA(;(NDES,,
EQUIPAMENTOS, MOVEIS E UTENSILIOS.

SIM

NA

Enquadramento
Legal

N

A edificacdo e as instalacées séo projetadas
de forma a possibilitar um fluxo ordenado e
sem cruzamentos em todas as etapas da
preparacdo de alimentos e a facilitar as
operacbes de manutencdo, limpeza e,
guando for o caso, desinfeccdo. O acesso as
instalagbes é controlado e independente, ndo
comum a outros usos.

RDC ANVISA N°
216/04.

O dimensionamento da edificacdo e das
instalacbes € compativel com todas as
operagbes. Existi separacdo entre as
diferentes atividades por meios fisicos ou por
outros meios eficazes de forma a evitar a
contaminacao cruzada.

RDC ANVISA N°
216/04.

As instalacdes fisicas como piso, parede e
teto possuem revestimento liso, impermeavel
e lavavel. Sdo mantidos integros,
conservados, livres de rachaduras, trincas,
goteiras, vazamentos, infiltragbes, bolores,
descascamentos, dentre outros e ndo devem
transmitir contaminantes aos alimentos.

RDC ANVISA N°
216/04.

As portas e as janelas sdo mantidas
ajustadas aos batentes. As portas da area de
preparacdo e armazenamento de alimentos
sdo dotadas de fechamento automatico. As
aberturas  externas das areas de
armazenamento e preparacdo de alimentos,
inclusive o sistema de exaustdo, sdo providas
de telas milimetradas para impedir 0 acesso
de vetores e pragas urbanas. As telas sao
removiveis para facilitar a limpeza periddica.

RDC ANVISA N°
216/04.

As instalacbes sdo abastecidas de &agua
corrente e dispor de conexdes com rede de
esgoto ou fossa séptica. Quando presentes,
os ralos devem ser sifonados e as grelhas
devem possuir dispositivo que permitam seu
fechamento.

RDC ANVISA N°
216/04.

As caixas de gordura e de esgoto possuem
dimensédo compativel ao volume de residuos,
devendo estar localizadas fora da area de
preparacao e armazenamento de alimentos e
apresentar adequado estado de conservacgao
e funcionamento.

RDC ANVISA N°
216/04.

As areas internas do estabelecimento estdo

RDC ANVISA N°
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livres de objetos em desuso ou estranhos ao
ambiente, ndo sendo permitida a presenca de
animais.

216/04.

A iluminacdo da éarea de preparacéo
proporciona a visualizagdo de forma que as
atividades sejam realizadas sem
comprometer a higiene e as caracteristicas
sensoriais dos alimentos. As luminarias
localizadas sobre a area de preparacdo dos
alimentos séo apropriadas e estao protegidas
contra explosao e quedas acidentais.

RDC ANVISA N°
216/04.

As instalacdes elétricas sdo embutidas ou
protegidas em tubulacfes externas e integras
de tal forma a permitir a higienizacdo dos
ambientes.

RDC ANVISA N°
216/04.

A ventilagcdo garanti a renovagdo do ar e a
manuten¢cdo do ambiente livre de fungos,
gases, fumaca, poOs, particulas em
suspensao, condensacdo de vapores dentre
outros que possam comprometer a qualidade
higiénico-sanitaria do alimento. O fluxo de ar
ndo incidi diretamente sobre os alimentos.

RDC ANVISA N°
216/04.

Os equipamentos e os filtros para
climatizacdo estdo bem conservados. A
limpeza dos componentes do sistema de
climatizacdo, a troca de fitros e a
manutencao programada e periddica destes
equipamentos estéo registradas e realizadas
conforme legislacdo especifica.

RDC ANVISA N°
216/04.

As instalacGes sanitarias e os vestiarios nédo
se comunicam diretamente com a é&rea de
preparacdo e armazenamento de alimentos
ou refeitérios, mantendo organizados e em
adequado estado de conservacdo. As portas
externas sao dotadas de fechamento
automatico.

RDC ANVISA N°
216/04.

As instalacGes sanitarias possuem lavatorios
e estdo supridas de produtos destinados a
higiene pessoal tais como papel higiénico,
sabonete liquido inodoro antisséptico ou
sabonete liquido inodoro e produto
antisséptico e toalhas de papel nédo reciclado
ou outro sistema higiénico e seguro para
secagem das maos. Os coletores dos
residuos séo dotados de tampa e acionados
sem contato manual.

RDC ANVISA N°
216/04.

Existi lavatdrios exclusivos para a higiene das
maos na area de manipulacdo, em posicoes

RDC ANVISA N°
216/04.
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estratégicas em relacdo ao fluxo de preparo
dos alimentos e em numero suficiente de
modo a atender toda a area de preparacao.
Os lavatorios possuem sabonete liquido
inodoro antisséptico ou sabonete liquido
inodoro e produto antisséptico, toalhas de
papel n&@o reciclado ou outro sistema
higiénico e seguro de secagem das maos e
coletor de papel, acionado sem contato
manual.

Os equipamentos, moveis e utensilios que
entram em contato com alimentos séo de
materiais que nao transmitam substancias
toxicas, odores, nem sabores aos mesmos,
conforme  estabelecido em legislacao
especifica. Mantidos em adequado estado de
conservacao e ser resistentes a corrosao e a
repetidas  operagcbes de limpeza e
desinfeccéo.

RDC ANVISA N°
216/04.

E realizada manutencdo programada e
periédica dos equipamentos e utensilios e
calibracéo dos instrumentos ou
equipamentos de medi¢cdo, mantendo registro
da realizacdo dessas operacoes.

RDC ANVISA N°
216/04.

As superficies dos equipamentos, méveis e
utensilios utilizados na preparacao,
embalagem, armazenamento, transporte,
distribuicio e exposicdo a venda dos
alimentos séo lisas, impermeaveis, lavaveis e
isentas de rugosidades, frestas e outras
imperfeicbes que possam comprometer a
higienizacdo dos mesmos e serem fontes de
contaminacao dos alimentos.

RDC ANVISA N°
216/04.

Classifi
cacao

HIGIENIZACAO DE INSTALACOES,
EQUIPAMENTOS, MOVEIS E UTENSILIOS.

SIM

NA

Enquadramento
Legal

N

As instala¢cdes, 0s equipamentos, 0s moveis
e os utensilios, sdo mantidos em condicdes
higiénico-sanitarias apropriadas. As
operac0Oes de higienizacao séo realizadas por
funcionarios comprovadamente capacitados
e com frequéncia que garanta a manutencao
dessas condicbes e minimize o risco de
contaminacao do alimento.

RDC ANVISA N°
216/04.

As caixas de gordura sao periodicamente
limpas. O descarte dos residuos atende ao
disposto em legislagédo especifica.

RDC ANVISA N°
216/04.

As operacdes de limpeza e, se for o caso, de
desinfeccdo das instalacdes e equipamentos,

RDC ANVISA N°
216/04.
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guando nao forem realizadas rotineiramente,
€ registrado.

N A éarea de preparacdo do alimento é RDC ANVISA N°
higienizada quantas vezes forem necessarias 216/04.

e imediatamente apos o término do trabalho.
Sdo tomadas precaucdes para impedir a
contaminagao dos alimentos causada por
produtos saneantes, pela suspensdo de
particulas e pela formacdo de aerossais.
Substancias odorizantes e ou desodorantes
em quaisquer das suas formas ndo sao
utilizadas nas areas de preparacdo e
armazenamento dos alimentos.

N Os produtos saneantes utilizados sao RDC ANVISA N°
regularizados pelo Ministério da Saude. A 216/04.

diluicdo, o tempo de contato e modo de
uso/aplicacdo dos produtos saneantes
obedece as instru¢cdes recomendadas pelo
fabricante. Os produtos saneantes sé&o
identificados e guardados em local reservado
para essa finalidade.

N Os utensilios e equipamentos utilizados na RDC ANVISA N°
higienizacdo devem ser préprios para a 216/04.
atividade e estar conservados, limpos e
disponiveis em numero suficiente e
guardados em local reservado para essa
finalidade. Os utensilios utilizados na
higienizacdo de instalacbes devem ser
distintos daqueles usados para higienizacao
das partes dos equipamentos e utensilios
gue entrem em contato com o alimento.

N Os funcionarios responsaveis pela atividade RDC ANVISA N°
de higienizacdo das instalacBes sanitarias 216/04.
utilizam uniformes apropriados e

diferenciados  daqueles utilizados na
manipulacdo de alimentos.

Classifi | CONTROLE INTEGRADO DE VETORES E SIM NAO NA | Enquadramento

cacéo PRAGAS URBANAS Legal
N A  edificacéo, as instalacdes, oS RDC ANVISA N°
equipamentos, os moéveis e o0s utensilios 216/04.

estdo livres de vetores e pragas urbanas.
Existi um conjunto de acgbes eficazes e
continuas de controle de vetores e pragas
urbanas, com o objetivo de impedir a atracao,
o abrigo, o acesso e ou proliferacdo dos

mesmos.
N Quando as medidas de prevencdo adotadas RDC ANVISA N°
nao sao eficazes, o controle quimico é 216/04.
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empregado e executado por empresa
especializada, conforme legislacao
especifica, com produtos desinfestantes
regularizados pelo Ministério da Saude.

Classifi
cacao

ABASTECIMENTO DE AGUA

SIM

NA

Enquadramento
Legal

E utilizada somente &agua potavel para
manipulacdo de alimentos. Quando utilizada
solucdo alternativa de abastecimento de
agua, a potabilidade é atestada
semestralmente mediante laudos
laboratoriais, sem prejuizo de outras
exigéncias previstas em legislag&o
especifica.

RDC ANVISA N°
216/04.

O gelo para utlizacdo em alimentos é
fabricado a partir de agua potavel, mantido
em condi¢do higiénico-sanitéria que evite sua
contaminacao.

RDC ANVISA N°
216/04.

O vapor, quando utilizado em contato direto
com alimentos ou com superficies que
entrem em contato com alimentos, €
produzido a partir de agua potavel e nao
representa fonte de contaminagéo.

RDC ANVISA N°
216/04.

O reservatério de agua € edificado e ou
revestido de materiais que ndo comprometam
a qualidade da &gua, conforme legislacéo
especifica. Esta livre de rachaduras,
vazamentos, infiltracbes, descascamentos
dentre outros defeitos e em adequado estado
de higiene e conservacdo, estando
devidamente tampado. O reservatério de
agua € higienizado, em um intervalo maximo
de seis meses, devendo ser mantidos
registros da operacao.

RDC ANVISA N°
216/04.

Classifi
cacao

MANEJO DOS RESIDUOS

SIM

NA

Enquadramento
Legal

N

O estabelecimento dispbe de recipientes
identificados e integros, de facil higienizacao
e transporte, em numero e capacidade
suficientes para conter 0s residuos.

RDC ANVISA N°
216/04.

Os coletores utilizados para deposi¢do dos
residuos das areas de preparacdo e
armazenamento de alimentos séo dotados de
tampas acionadas sem contato manual.

RDC ANVISA N°
216/04.

Os residuos sdo frequentemente coletados e
estocados em local fechado e isolado da area
de preparacdo e armazenamento dos
alimentos, de forma a evitar focos de

RDC ANVISA N°
216/04.
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contaminacao e atracdo de vetores e pragas
urbanas.

Classifi
cacao

MANIPULADORES

SIM

NA

Enquadramento
Legal

N

O controle da saude dos manipuladores é
registrado e realizado de acordo com a
legislacéo especifica.

RDC ANVISA N°
216/04.

Os manipuladores que apresentam lesdes e
ou sintomas de enfermidades que possam
comprometer a qualidade higiénico-sanitaria
dos alimentos séo afastados da atividade de
preparacao de alimentos enquanto
persistirem essas condi¢des de saude.

RDC ANVISA N°
216/04.

Os manipuladores apresentam-se de
uniformes compativeis a atividade,
conservados e limpos. Os uniformes sao
trocados, no minimo, diariamente e usados
exclusivamente nas dependéncias internas
do estabelecimento. As roupas e 0s objetos
pessoais sdo guardado em local especifico e
reservado para esse fim.

RDC ANVISA N°
216/04.

E orientado aos manipuladores lavar
cuidadosamente as maos ao chegar ao
trabalho, antes e ap6s manipular alimentos,
apos qualquer interrupcdo do servico, apés
tocar materiais contaminados, apdés usar 0s
sanitarios e sempre que se fizer necessario.
Sdo afixados cartazes de orientacdo aos
manipuladores sobre a correta lavagem e
antissepsia das maos e demais habitos de
higiene, em locais de féacil visualizacao,
inclusive nas instalacbes sanitarias e
lavatorios.

RDC ANVISA N°
216/04.

E orientado aos manipuladores para néo
fumar, falar desnecessariamente, cantar,
assobiar, espirrar, cuspir, tossir, comer,
manipular dinheiro ou praticar outros atos
gue possam contaminar o alimento, durante o
desempenho das atividades.

RDC ANVISA N°
216/04.

E orientado aos manipuladores usarem
cabelos presos e protegidos por redes,
toucas ou outro acessorio apropriado para
esse fim, ndo sendo permitido o uso de
barba. As unhas de estarem curtas e sem
esmalte ou base. Durante a manipulacao,
retirados todos os objetos de adorno pessoal
e a maquiagem.

RDC ANVISA N°
216/04.

Os manipuladores de alimentos séo

RDC ANVISA N°
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supervisionados e capacitados
periodicamente em higiene pessoal, em
manipulagéo higiénica dos alimentos e em
doencas transmitidas por alimentos. A
capacitacdo é comprovada mediante
documentacao.

216/04.

Os visitantes cumprem o0s requisitos de
higiene e de salde estabelecidos para os
manipuladores.

RDC ANVISA N°
216/04.

Classifi
cacao

MATERIAS-PRIMAS, INGREDIENTES E
EMBALAGENS.

SIM

NA

Enquadramento
Legal

N

O estabelecimento especifica o0s critérios
para avaliacdo e selegdo dos fornecedores
de matérias-primas, ingredientes e
embalagens. O transporte desses insumos é
realizado em condicbes adequadas de
higiene e conservagao.

RDC ANVISA N°
216/04.

A recepcdo das matérias-primas, dos
ingredientes e das embalagens é realizada
em area protegida e limpa. Sdo adotadas
medidas para evitar que esses iNnsSumMos
contaminem o alimento preparado.

RDC ANVISA N°
216/04.

As matérias-primas, 0s ingredientes e as
embalagens sdo submetidos a inspecdo e
aprovados na recepcdo. As embalagens
primarias das matérias-primas e dos
ingredientes estdo integras. A temperatura
das matérias-primas e ingredientes que
necessitem de condicbes especiais de
conservacdo € verificada nas etapas de
recepcao e de armazenamento.

RDC ANVISA N°
216/04.

Os lotes das matérias-primas, dos
ingredientes ou das embalagens reprovados
ou com prazos de validade vencidos sé&o
imediatamente devolvidos ao fornecedor e,
na impossibilidade, s&o devidamente
identificados e armazenados separadamente.
Sendo determinada a destinacdo final dos
mesmos

RDC ANVISA N°
216/04.

As matérias-primas, 0s ingredientes e as
embalagens estdo armazenados em local
limpo e organizado, de forma a garantir
protecdo contra contaminantes. Estao
adequadamente acondicionados e
identificados, sendo que sua utilizacdo deve
respeitar o prazo de validade. Para os
alimentos dispensados da obrigatoriedade da
indicacdo do prazo de validade, € observada

RDC ANVISA N°
216/04.
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a ordem de entrada dos mesmos.

As matérias-primas, 0s ingredientes e as
embalagens estdo armazenados sobre
paletes, estrados e ou prateleiras,
respeitando-se 0 espagcamento minimo
necessario para garantir adequada
ventilagédo, limpeza e, quando for o caso,
desinfeccdo do local. Os paletes, estrados e
ou prateleiras sédo de material liso, resistente,
impermeavel e lavavel.

RDC ANVISA N°
216/04.

Classifi
cacao

PREPARACAO DO ALIMENTO

SIM

NA

Enquadramento
Legal

As matérias-primas, 0s ingredientes e as
embalagens utilizados para preparacdo do
alimento estdo em condi¢bes higiénico-
sanitarias adequadas e em conformidade
com a legislacao especifica.

RDC ANVISA N°
216/04.

O quantitativo de funcionarios, equipamentos,
moveis e ou utensilios disponiveis sao
compativeis com volume, diversidade e
complexidade das preparacfes alimenticias.

RDC ANVISA N°
216/04.

Durante a preparacdo dos alimentos, séo
adotadas medidas a fim de minimizar o risco
de contaminacao cruzada. Evita-se o contato
direto ou indireto entre alimentos crus, semi-
preparados e prontos para 0 consumo.

RDC ANVISA N°
216/04.

Os funcionarios que manipulam alimentos
crus realizam a lavagem e a antissepsia das
maos antes de manusear alimentos
preparados.

RDC ANVISA N°
216/04.

As matérias-primas e 0s ingredientes
caracterizados como produtos pereciveis
estdo expostos a temperatura ambiente
somente pelo tempo minimo necessario para
a preparacdo do alimento, a fim de nao
comprometer a qualidade higiénico-sanitaria
do alimento preparado.

RDC ANVISA N°
216/04.

Quando as matérias-primas e os ingredientes
ndo sdo utilizados em sua totalidade, estdo
adequadamente acondicionados e
identificados com, no minimo, as seguintes
informacdes: designacéo do produto, data de
fracionamento e prazo de validade apés a
abertura ou retirada da embalagem original.

RDC ANVISA N°
216/04.

Quando aplicavel, antes de iniciar a
preparacdo dos alimentos, procede-se a
adequada limpeza das embalagens primarias
das matérias-primas e dos ingredientes,

RDC ANVISA N°
216/04.
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minimizando o risco de contaminacao.

O descongelamento € conduzido de forma a
evitar que as areas superficiais dos alimentos
se mantenham em condi¢cdes favoraveis a
multiplicacao microbiana. O
descongelamento é efetuado em condi¢cBes
de refrigeracdo a temperatura inferior a 5°C
(cinco graus Celsius) ou em forno de micro-
ondas quando o alimento for submetido
imediatamente a cocgao.

RDC ANVISA N°
216/04.

Os alimentos preparados mantidos na éarea
de armazenamento ou aguardando o
transporte estdo identificados e protegidos
contra contaminantes. Na identificacdo
consta, no minimo, a designa¢éo do produto,
a data de preparo e o prazo de validade.

RDC ANVISA N°
216/04.

O armazenamento e o transporte do alimento
preparado, da distribuicdo até a entrega ao
consumo, ocorrem em condi¢cdes de tempo e
temperatura que ndo comprometam sua
qualidade higiénico-sanitaria. A temperatura
do alimento preparado € monitorada durante
essas etapas.

RDC ANVISA N°
216/04.

Os meios de transporte do alimento
preparado sdo higienizados, sendo adotadas
medidas a fim de garantir a auséncia de
vetores e pragas urbanas. Os veiculos séo
dotados de cobertura para protecéo da carga,
nao devendo transportar outras cargas que
comprometam a qualidade higiénico-sanitaria
do alimento preparado.

RDC ANVISA N°
216/04.

Cobertura, sementes oleaginosas ou outros
ingredientes, adicionados a  mistura
pasteurizada, de acordo com a legislacao
sanitaria.

RDC 267/2003

Adicdo de cobertura, sementes oleaginosas
ou outros ingredientes realizada em
condi¢cBes higiénico-sanitarias satisfatorias.

RDC 267/2003

Classifi
cacao

CONDICOES DE
CONSERVACAO/ARMAZENAMENTO/
ROTULAGEM

SIM

NA

Enquadramento
Lega

N

As condi¢cdes de armazenamento mantem a
integridade e qualidade sanitaria do produto
final, sendo a temperatura do mesmo igual ou
inferior a -180C.

RDC ANVISA N°
216/04.

Os Gelados Comestiveis sdo mantidos a uma
temperatura maxima de -18° C (no produto).
Quando exposto a venda € tolerada a

PORTARIA N ©° 379,
DE 26 DE ABRIL DE
1999
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temperatura maxima de -12°C (no produto).
Nos equipamentos para venda ambulante,
sem unidade de refrigeracdo propria, séo
tolerada temperatura maxima de -5°C (no
produto)

Os Gelados Comestiveis e os Preparados
para Gelados Comestiveis elaborados com
produtos de laticinios ou ovos passam,
obrigatoriamente, por tratamento térmico nas
seguintes condicfes minimas:

- Processo continuo: 80°C por 25 segundos;
ou

- Processo "batch™: 70°C por 30 minutos; ou

- Condicdes equivalentes (de
tempo/temperatura) em poder de destruicdo
de microrganismos patogénicos.

Obs.: A obrigatoriedade do tratamento térmico néo se
aplica aos outros ingredientes e aditivos utilizados no
preparo de gelados comestiveis, desde que o produto
final atenda aos padrdes microbiolégicos previstos na
legislacdo especifica.

PORTARIA N © 379,
DE 26 DE ABRIL DE
1999

A pasteurizacdo atende as seguintes
condicdbes minimas: no processo continuo
(HTST), 800C por 25 segundos, ou no
processo em batelada (batch), 700C por 30
minutos.

RDC ANVISA N°
216/04.

O tempo e a temperatura do tratamento
térmico sdo registrados e monitorados por
funcionario devidamente capacitado

RDC ANVISA N°
216/04.

Sao elaborados, implementados e mantidos
0s Procedimentos Operacionais
Padronizados-POPs referentes a
pasteurizacdo ou tratamento  térmico
contendo, no minimo, informacdes sobre:
especificacdo do produto, quantidade
processada por operagdo, tempo e
temperatura utilizados, tipo e caracteristicas
do sistema de tratamento térmico.

RDC ANVISA N°
216/04.

A mistura € resfriada, imediatamente apos a
pasteurizagdo, a temperatura de 40°C ou
inferior.

RDC ANVISA N°
216/04.

Rotulagem, dos gelados comestiveis,
efetuada na unidade fabricante.

RDC 267/2003

Auséncia de material estranho, deteriorado,
toxico, com prazo de validade vencido

Portaria SMS.G
2619/11.
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necessarios para analise do produto final,
guando esta for realizada no
estabelecimento.

Classifi DOCUMENTAGAO SIM | NAO | NA | Enquadramento
cacao Legal
N Controle de qualidade do produto final RDC 267/2003
implementado e documentado.
N Existéncia de programa de amostragem para Portaria SVS/MS
analise laboratorial do produto final. 326/1997
N Existéncia de laudo laboratorial atestando o Portaria SVS/MS
controle de qualidade do produto final, 326/1997
assinado pelo técnico da empresa
responsavel pela andalise ou expedido por
empresa terceirizada.
N Existéncia de equipamentos e materiais Portaria SVS/MS

326/1997

O estabelecimento dispde de Manual de
Boas Praticas e de Procedimentos
Operacionais Padronizados (POP’s). Esses
documentos estédo acessiveis aos
funcionarios envolvidos e disponiveis a
autoridade sanitaria, quando requerido.

RDC ANVISA N°
216/04.

Os POP contem as instru¢cdes sequenciais
das operacdes e a frequéncia de execucao,
especificando o nome, o cargo e ou a fungao
dos responsaveis pelas atividades. Estes sao

RDC ANVISA N°
216/04.

aprovados, datados e assinados pelo
responsavel do estabelecimento.
@] estabelecimento implantou 0s RDC ANVISA N°

Procedimentos Operacionais Padronizados
relacionados aos seguintes itens:
a)Higienizacao de instalacdes, equipamentos
e moéveis;

b) Controle integrado de vetores e pragas
urbanas;

c¢) Higienizacao do reservatorio;

d) Higiene e salde dos manipuladores.

216/04.

Os POP’s referentes as operagdes de
higienizacdo de instalacdes, equipamentos e
moveis contemplam as seguintes
informacdes:

e Natureza da superficie a ser
higienizado, método de higienizacéo,
principio ativo selecionado e sua
concentragédo, tempo de contato dos
agentes quimicos e ou fisicos
utilizados na operacéao de
higienizacdo, temperatura e outras
informacdes que se fizerem

RDC ANVISA N°
216/04.
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necessarias.

e Quando aplicavel, 0s POP’s
contemplam a operacao de desmonte
dos equipamentos.

Os POP’s relacionados ao controle integrado RDC ANVISA N°
de vetores e pragas urbanas contemplam as 216/04.

medidas preventivas e corretivas destinadas
a impedir a atracéo, o abrigo, o0 acesso e ou a
proliferacdo de vetores e pragas urbanas. No
caso da adocdo de controle quimico, o
estabelecimento apresenta comprovante de
execucao de servigco fornecido pela empresa
especializada contratada, contendo as
informacOes estabelecidas em legislacao
sanitaria especifica.

N Os POP relacionados a higiene e saude dos RDC ANVISA Ne°
manipuladores contemplam as etapas, a 216/04.
frequéncia e os principios ativos usados na
lavagem e anti-sepsia das maos dos
manipuladores, assim como as medidas
adotadas nos casos em que 0S
manipuladores apresentem lesdo nas maos,
sintomas de enfermidade ou suspeita de
problema de salude que possa comprometer
a qualidade higiénico-sanitaria dos alimentos.
Especifica-se 0s exames aos quais oS
manipuladores de alimentos sdo submetidos,
bem como a periodicidade de sua execugao.
@] programa  de capacitacao dos
manipuladores em higiene é descrito, sendo
determinada a carga horaria, o contetdo
programatico e a frequéncia de sua
realizacdo, mantendo-se em arquivo 0sS
registros da participacdo nominal dos
funcionarios.

Classifi RESPONSABILIDADE SIM NAO NA | Enquadramento
cacao Legal
N Os responsaveis pelas atividades de RDC ANVISA N°
manipulacdo dos alimentos sdo o 216/04.

proprietarios ou funcionario designado,
devidamente capacitado, sem prejuizo dos
casos onde h& previsdo legal para
responsabilidade técnica.

O responsavel pelas atividades de RDC ANVISA N°
manipulagéo dos alimentos foi 216/04.
comprovadamente submetido a curso de
capacitacdo, abordando, no minimo, o0s
seguintes temas:
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a) Contaminantes alimentares;
b)Doencas transmitidas por alimentos;
c)Manipulagao higiénica dos alimentos;
d) Boas Préticas.

Referéncia legal: - RDC N° 216 _ ANVISA - Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria;
PORTARIA N © 379, DE 26 DE ABRIL DE 1999; Resolugédo-RDC n° 267, de 25 de setembro de
2003; Portaria SMS.G 2619/11.

OBS:

1.— A Autoridade Sanitaria Fiscalizadora, no exercicio de suas atribuicdes,
podera exigir além dos itens relacionados neste roteiro, outros que se fizerem
necessarios para garantia da Saude Publica, bem como os que constam em
normas aplicaveis ao caso;

2.— Este roteiro podera ser revisto, sempre que necessario, de acordo com as
determinacdes da Autoridade Sanitaria Fiscalizadora e por atualizacdo de
legislagbes vigentes.

Apés vistoria realizada pela(s) autoridade(s) sanitéaria(s), fica(m) o(s) Senhor(es) notificado(s) a providenciar as a¢des necessarias a
corre¢do das ndo-conformidades apontadas.

Para a concesséo do Alvara Sanitério, o estabelecimento deve manter condi¢es higiénico- sanitarias e estruturais em conformidade
com a legislacédo vigente e toda a documentacao pertinente ao desenvolvimento de suas atividades vigentes.

NOME LEGIVEL DO RESPONSAVEL: ASSINATURA DO RESPONSAVEL:

OBSERVACOES:

CARIMBO COM ASSINATURA DAS AUTORIDADES DE SAUDE:

DATA E HORA:

Concluséo:
() No momento da inspecdo, o estabelecimento apresentava irregularidades que deverdo ser
corrigidas de acordo com o Termo de Obriga¢cBes a Cumprir ou Auto-Termo em anexo.

() No momento da inspecéo, o estabelecimento se encontrava em condi¢8es fisico-funcionais de
acordo com as normas sanitarias pertinentes.
" Data:

Inspetores:

Ciente(s):
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